Klassik

Starter <
Frische Austern, Oosterschelde, Ingwer — Charlotten - Reisessig 15/ 3 Stk
Hamachi Carpaccio, Shiso Ol, Sojabohnen 25
Kinn von wildes Loup de Mer v. Grill, Sojasoe Reduktion 18
Fruhlingsrollen, Kalbsfleisch, Austernpilze, rote Glasnudeln 14/ 2 Stk
Kalbszunge, Gewirzsud, Chili — Lauch - Ol 16
Thunfischsalat, Lila Mohren, Chili Mayo 18
Portion Miesmuscheln, Gemuse - Ingwer -Sud 16
Kalbsnierchen aus dem Wok 16

Special des Hauses, hausgemachte Dim Sum : (Bio Urweizen aus Meran und Reismehl)

e Hong You Wan Tans, gekocht, Schwarzfederhuhn, Soja, Chili Ol 12 / 4 Stk.
Topping mit Sommer Triffel 8,0

e Jian Jiao: gebraten, Duroc Schweinefleisch, Chinakohl, Taleggio 12 /4

e Xia Jiao, gedampft, Wildgarnelen, Wasserkastanien, Tomaten 12/72

e Xiao Long Bao, gedampft, Kalbsfleisch, Ingwer, Frihlingszwiebeln 12/4

e Shao Mai, Ochsenfleisch, Reis, Lauch 12/ 4

e ShuiJiao, gefillt mit Mozzarella, Artischocken in Tomaten Sauce 12 /3

Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Aﬂergien bitte unbedingt melden!



/wischengericht Hausgemachte Nudeln, Bio Hardweizengriess und Urweizen €

e mit Rindergehacktem (Dan Dan Mian) 18
e mit fischen Steinpilze 25
e mit Truffel 24

[Hauptgericht mit Reis

- Schwarzfederhuhn Geschnetzeltes, Paprika, Pilze, Blumenkohl, ErdnUsse,
Kungpao Art, scharf 26
- Vom Grill mit Wok Gemuse, Soja Jus

- Entrecote 36 oder Rinderfilet 38

- Zanderfilet, Fenchel GemuUse, Muschelnage 34
- Chilifisch, Seeteufel, Schmorgurke, Emiji Pilze, Kimchi 34
- Geschmorte Rinderrippe, Pakchoy, Pilze, Soja Jus 28
- Rindergeschnezeltes, Bohnen Gemuse, BBQ Sauce 28

Dessert mit f"!ausg,emachtem s

-  Warme Reispraline, gekocht, schwarze Sesam Fullung, Grintee Sorbet 10
- Warmes Schoko Tértchen, Himbeeren Sorbet 12
- Erdbeeren Sorbet in Vodka / Litschi Sorbetin Gin 10

Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Aﬂergien bitte unbedingt melden!



PETITE CHINOISERIE

Menii ab2 Fcrsoncn

Hausgebeizter Lachs, Gurken Salat 16

*kk

Hong You Wantans, Fullung v. Schwarzfederhuhn, Truffel 20

*kk

lberico Schweinertcken, Mandelkrust, Kurbisgemuse, Pflaumen SoRRe 32

*kk

Gelasierte Feigen, Buttermilch Eiscreme, Blaubeeren 14

*k*

4 Gange —€75,00 Weinbegleitung €39,00

Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Allergien bitte unbedingt melden!



Gctrénkc

Mineralwasser Taunusquelle, Medium/Naturell 0,251/3,0 0,751/ 8,0
Apfel Cider, Frank John, Pfalz, Demeter 0,751/ 40

Tiger Pils 0,331/5,0
Alkoholfreies Pils, Lammsbrau, Bio 0,331/ 5,0

Radler, Lammsbrau, Bio 0,501 /55
Alkoholfreier Sauvignon Blanc 0,11 /6,0 /davon Schorle 9,0
Bio Proviant Schorle: Limeten - Minze / Apfel / Ingwer — Zitrone 0331/45
Himbeer Kombucha, Roy, Bio 0,331/55
Orangina 0,251/ 4,0

Tonic water, Thomas Herry 025740

Kaffee

Kaffee, Espresso Tasse / 3,5
Cappuccino, Milch Kaffee, Latte Macchiato Tasse / 4,0

Tee, Bio in kleines Kdnnchen zur Auswahl Kannchen / 5,0

Weilien Tee / Oolong Tee / Pu Ehr Tee

Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Allergien bitte unbedingt melden!



Offene Weine , Flaschen Weinkarte separat

Aperitif 0,11 /€ Fl/€  Jahr
Rosé Cava, Juve Camps, Barcelona, Bio 95 45
Pflaumen Sirup mit Sekt Aufguss 9,5
Alkoholfreier Sekt, St. Antony, Rheinhessen 8,0
WeiBwein & Rosé 0,11/ 0,21 /€ Fl. Jahr
AFG Sauvignon Blanc, Weinmann, Rheinhessen, Bio 6,0/ 12/ 36
Reiswein, gekuhlt 6,0
Pflaumen Wein, trocken 6,0
Riesling Prinz, trocken, Rheingau, Bio 50/10/34 2024
Chardonnay, Holreiter, Pfalz, Bio 6,0/12/36 2024
Weiltburgunder, Landgraf, Saulheim 70/ 14/ 40 2024
Cuvee Blanc, Perrin, Cote du Rhone, Bio 6,0/12/36 2023
Blanc de Noir, Max Geitlinger, Baden, Bio 6,0/12/36 2023
Rotwein 0,11/70,21 /€ Fl. Jahr
Cuvee Rouge, Perrin, Cote du Rhone, Bio 6,0/12/36 2023

Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Allergien bitte unbedingt melden!



