PETITE CHINOISERIE

Mcnij
Spargel Essenz, Frische Wakama Alge 12

*kx

Shui Jiao, Teigtasche mit Artischoke, Kircherbsen gefullt, Shitaki Pilze 14

* k%

Seezunge Rollchen, Barlauch, Fenchel Gemuse 35

*k*k

Portion Kalbshaxe, wilder Brokkoli, Krauterseitlinge 29

*x%k

Erdbeere Tortchen, weiller Schokolade, Pistazien, Blaubeeren Puree 12

* k%

4 Gange - 65,00 5 Gange - 75,00

© Menu nur tischweise © kann auch einzeln gewahlt werden ©

Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Aﬂergien bitte wenden Sie sich an unseren Mitarbeiter!



Klassi‘c

Kleinigkeiten
Zong Zi, Reiskuchen mit Ochsenfleisch, in Bambusblatt 10
Jacobsmuschel, Passe Pierre Alge, Kartoffel 12
Marinierter Schweine Nacken, Hausgemachte Chili Solie 14
Spargel Salat, Miso Creme, gebeizter Lachs 18

r‘lausgemachte Teigtasc}ﬁen: (BiO Urweizen aus l\/leran)

e Hong You Wantans, gekocht, gefullt m. Miéral Schwarzfederhuhn,

Soja — Chili 6l -Reisessig 12

Topping fur Wantans mit Burgunder Truffel 8
e Jian Jiao, gebraten, Duroc Schweinefleisch, Chinakohl, Taleggio 12
e Bing, gebackene, gefillt mit Wildgarnelen, Topinambur, an Avocado 12
e Xiao Long Bao, gedampft, Kalbsfleisch, Lauch, Triffel 15
e Shaomai, gedampft, Garten Bérlauch, Klebreis, Mu Ehr Pilze 12

Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Allergien bitte wenden Sie sich an unseren Mitarbeiter!



fﬂaugtgcricht
Kungpao, Geschnetzeltes von Miéral Schwarzfederhuhn, Gemuse, Pilze, scharf 25
Lammragout, Kartoffel Gemdse, a la Monsieur Wang 25

vom Grill mit Wok GemUse und Soja Rinder Jus

Australisches Rinderfilet - 48 / Entrecote - 34

Brust v. Miéral Schwarzfederhuhn, junge Bambus Gemuse, Soja Jus 35
Gebackener Tofu, GemuUse, Pilze, Truffel, Soja Jus 24
Seeteufel, Chili Fisch Sud, Schmorgurke, Pilze 32

Dessert mit Hausgemachtem s

Reispraline, schwarze Sesam Fillung, Grintee Sorbet 9,0
Warmes Schoko Tértchen, Himbeeren Sorbet 10
Litschi Sorbet, Roku Gin 9,0
Zitronen Sorbet m. Vodka 9,0
Sorbet Variation 45 pro Sorte

Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Aﬂergien bitte wenden Sie sich an unseren Mitarbeiter!



Gctrﬁ nke

Mineralwasser Taunusquelle, Medium/Naturell 0,251/ 3,0 0,751/ 8,0
Hausgemachter Himbeer Kombucha, Tonic Water Aufguss 8,0
Tiger Pils aus Singapur 0,331/5,0
Bitburger 0,0% oder Radler 2,5% 0,331/35
Bio Proviant Schorle: Rhabarber / Apfel / Ingwer — Zitrone 0,331/ 4,0
Orangina 0,251/ 35
Kaffee, Espresso Tasse / 3,5
Cappuccino, Milchkaffee, Latte Macchiato Tasse / 4,0
Hausgemachter Ingwer — Orangen — Tee, Dattel, Goji Beeren 50
Teekanne zur Wahl, Bio Kénnchen / 8,0

e Chrysantheme BlUte, in der Sonne getrocknet, floral

e WeiRer Tee, Natur, nicht fermentiert, nicht gerUstet, herb
e (Qolong Tee, halb fermentiert, nussig

e Pu ErTee, gerustet, voll fermentiert, intensiv, wirzig

Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Allergien bitte wenden Sie sich an unseren Mitarbeiter!



Offene Weine

Aperitif 0,11 /€ FI/€ Jahr
Riesling Sekt, Brut, 36 Monate, Frank John, Pfalz. 10 58 2019
Champagne Blanc, B. Pitois, demi sec / Reserve. 0,375/ 49
WeiBwein 0,15I/€ FI Jahr
Riesling feinherb, Spindler, Pfalz, Bio 85 38 2022
Riesling trocken, Michelskirch, Regnery, Mosel 85 38 2022
Sancerre Blanc, Les Cailottes, Loire, Bio 12 46 2022
Chardonnay, Lageder, Stdtirol, Bio 9,0 38 2022
Grauburgunder, Saulheim, Landgraf, Rheinhessen, Bio 9,0 38 2022
Rosé

Aphélie, Cuvee, Aureto, Luberon, Bio 8.5 38 2022
Rotwein

La Cote, Chateau de Montfaucon, Cote du Rhone 85 38 2020
Spéatburgunder, Traubenkirsche, Hofflin, Baden, Bio 95 42 2017

Flaschen Weinkarte separat

Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Allergien bitte wenden Sie sich an unseren Mitarbeiter!



